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Resumo: As diretrizes curriculares nacionais dos cursos gtaduacdo em engenharia
estabelecem que devem existir os trabalhos dessirgeintegracdo dos conhecimentos
adquiridos ao longo do curso, sendo que, pelo menos deles deve se constituir em
atividade obrigatdria como requisito para a gradé@ac O curso de Engenharia de Alimentos
da Universidade de Passo Fundo (UPF) introduziusem curriculo também as disciplinas
de Trabalho de Sintese | e Il, de forma a proparaioum numero maior de atividades
relacionadas a sintetizacdo de conhecimentos. Nasfealho objetiva-se apresentar a
sistematica de funcionamento dessas disciplinasuren. Elas ocorrem na metade do curso e
sao de cunho tedrico-pratico, nas quais o alunocedelaborar e desenvolver um projeto de
pesquisa em grupo, envolvendo uma das areas badicasrso trabalhadas até o momento.
Observando-se os trabalhos desenvolvidos nos @topatro anos constata-se que 46% dos
mesmos foram relacionados a area de Quimica, eriqugue outros 48% focaram as areas
de Bioquimica ou Microbiologia. Ao finalizar as dglinas de Trabalho de Sintese I e Il 0
aluno do curso de Engenharia de Alimentos da URR apto a realizar tarefas de maior
complexidade, bem como apresenta um maior des@menlio da autonomia, disciplina,
postura, capacidade de trabalhar em grupo e dedamaoem apresentacoes.
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1 INTRODUCAO

O curriculo do curso de Engenharia de Alimentobdizersidade de Passo Fundo (UPF)
foi concebido incluindo conteldos e atividades fpreecem ao estudante uma gama de
conhecimentos técnicos e cientificos, com o olgetde desenvolver competéncias e
habilidades necessarias para a atuagdo profissiBnatou-se um curriculo que permitisse
uma sélida formacao técnico-cientifica, humanistacatica. Estas atribuicées possibilitam
gue o profissional compreenda a realidade soaiéljral, ambiental e econdmica, utilizando
0S recursos disponiveis na solucdo dos problemidmerdes a Engenharia de Alimentos.
Assim, a grade curricular foi fundamentada nas sate@sicas da Engenharia, Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos (UPF, 1998, 2005, 2009).

Os conhecimentos de Engenharia foram contemplagl@studo dos fenémenos fisicos
que fundamentam o desenvolvimento e controle deepsms na industria de alimentos. Entre
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os conteldos destacam-se 0s conhecimentos de @alEidica, Mecanica, Algebra,
Geometria, Desenho Técnico, Fendbmenos de Transgdperacdes Unitérias, Instalacdes
Industriais, Instrumentacao e Controle, Planejamen®rojeto. Esta formacéo contribui para
o desenvolvimento do raciocinio légico e exato,np@ndo ao aluno a compreensao e
aplicacao de novas tecnologias (UPF, 2009).

O entendimento dos principios da Ciéncia e Tecn@ldg Alimentos, que permitem o
acompanhamento das transformacgdes que se processatimentos, foi organizado num rol
de disciplinas que compreendem estas areas, entiaspeos conteldos de Quimica,
Microbiologia e Bioquimica de Alimentos, Nutricdnalise de Alimentos, Analise Sensorial
e as Tecnologias de Produtos Animais e Vegetai& (2609).

Outros conhecimentos necessarios foram disporalitig em atividades contempladas
em disciplinas com ementas mais flexiveis, danddternativa de escolha de estudo em
algumas é&reas, como em disciplinas eletivas, atidd complementares integradas na matriz
curricular, além do estagio profissional. O aspduimanistico e ético, dado ao longo do
curso, esta relacionado ao trabalho coletivo, ségamultidisciplinar, interdisciplinar, ou
mesmo transdisciplinar (UPF, 2009).

A organizacdo das disciplinas no curriculo foi edeta dispondo-as sequencial e
linearmente, de modo que os alunos sejam expostorcias basicas nos primeiros anos e
depois as ciéncias aplicadas e atividades pratima® estagios e projetos, tal como sugere
Ribeiro (2008).

De acordo o Art. 4° § 1° das diretrizes curricidaracionais dos cursos de graduagao em
engenharia: “Deverdo existir os trabalhos de sentesintegracdo dos conhecimentos
adquiridos ao longo do curso, sendo que, pelo mamosdeles devera se constituir em
atividade obrigatdria como requisito para a gradodc Ainda analisando as diretrizes
curriculares nacionais dos cursos de graduacadongembaria, conforme o Art. 7° Paragrafo
Unico: “E obrigatério o trabalho final de curso awratividade de sintese e integracdo de
conhecimento.” (BRASIL, 2002).

Um conjunto de disciplinas com atividades coletiveesca a integracdo dos
conhecimentos, a exemplo das disciplinas de Prajet@Conclusdo de Curso | e Il, que
reforcam a compreensédo, a construcdo e a solichiicalo conhecimento. S&o atividades
realizadas em grupos que, integradas, buscam apeme e gradual adaptacéo do estudante
ao seu futuro ambiente de trabalho, como um piofiasde engenharia.

O curso de Engenharia de Alimentos da UPF, prodaraprimorar o desenvolvimento
das atividades de integracao de conhecimentositale nas diretrizes curriculares nacionais,
introduziu também as disciplinas de Trabalho ddeeSél e Il, de forma a proporcionar um
namero maior de atividades relacionadas a singétwde conhecimentos.

Objetiva-se apresentar as disciplinas de Trabagh8idtese, que sdo parte integrante da
matriz curricular do curso de Engenharia de Alimsrda UPF, elaboradas para auxiliar no
desenvolvimento das competéncias e habilidadestdoofprofissional em engenharia.

2 DISCIPLINAS DE TRABALHO DE SINTESE

O curso de Engenharia de Alimentos da UPF se prapéenferir ao académico uma
série de habilidades pessoais e profissionais quaeedem ao egresso autonomia,
autoconfianga e maturidade profissional. Estaslidades s&o desenvolvidas ao longo de
todo o curso atraves de varias formas, como alpbdade de participacdo em atividades de
pesquisa e extensao (UPF, 1998, 2005, 2009).

Neste propdsito incluem-se as disciplinas de Thabde Sintese, que tém como objetivo
geral a articulacdo e a congregacéo dos conhe@maduiridos até o quinto nivel do curso.
Séao disciplinas de cunho tedrico-pratico, nas quaialuno € inserido em técnicas de
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experimentacdo e pesquisa, envolvendo as areaslideca, bioquimica, microbiologia e
outras areas basicas. Os conteldos da disciplifia @stribuidos em duas disciplinas que séo
Trabalho de Sintese | e Trabalho de Sintese II, @oisicréditos cada, ocorrendo no 5° e no
6° semestre do curso, respectivamente. Ambas @pldias sdo ministradas por um professor
do Nucleo Docente Estruturante do curso de Engenltir Alimentos. As ementas das
disciplinas citadas estdo apresentadas no Quadro 1.

Quadro 1 - Caracterizacdo das disciplinas de Tmabdé¢ Sintese do curso de Engenharia de
Alimentos da Universidade de Passo Fundo

SEMESTRE | DISCIPLINA |CREDITOS EMENTA

Elaboracdo, redacdo e apresentacdo de um
50 Trabalho de 5 projeto  envolvendo 0s  conhecimentos

Sintese | adquiridos até o 5° nivel do curso de Engenharia
de Alimentos.

Elaboracdo e redacdo de relatorios, artigos ou
quaisquer outros trabalhos técnicos | e
60 Trabalho de 2 académicos. Execucéo do projeto elaborado na
Sintese Il disciplina de Trabalho de Sintese I, redagéao,
apresentacdo e defesa do relatério final de

Trabalho de Sintese II.

O desenvolvimento do Trabalho de Sintese é realipad um grupo de dois a quatro
alunos do curso, com a supervisédo e orientacaordprafessor com experiéncia na area do
tema do trabalho. Na disciplina de Trabalho deeSant os alunos escolhem um tema para
elaboracdo de um projeto de pesquisa. O grupouwt®slé estimulado a realizar leitura de
textos em lingua estrangeira, buscar informacdmscas em diversos meios, compreender e
sintetizar conhecimentos técnicos e cientificosuadtps nas diversas areas do conhecimento
até este momento do curso. Ao final de disciplieaTdabalho de Sintese | os alunos
apresentam o projeto oralmente em defesa publicanige os colegas e uma banca
examinadora, composta por dois professores, cormecgnento na area do projeto, e pelo
professor orientador do trabalho.

A disciplina de Trabalho de Sintese I, ministrambasexto nivel do curso, consiste em
executar o projeto idealizado no semestre antd¥iesta fase o aluno desenvolve habilidades
experimentais, passa a compreender melhor os ferg@niesicos e quimicos dos processos,
aprende a lidar com incertezas, insegurancas, eémama sintetizar e associar diversos
conhecimentos até este momento do curso.

O conjunto das duas disciplinas busca também debemvo aperfeicoamento na
comunicacao oral e escrita, 0 desenvolvimento gé&its critico e a construcdo de novos
conhecimentos nas éareas de engenharia e ciéncialidentos. Os contelddos destas
disciplinas contemplam além dos conhecimentos d¢ésnida area, o conhecimento de
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metodologia cientifica, a familiarizacdo com asmmas de elaboracdo e formatacdo de
trabalhos académicos, segundo as normas nacioaafsssbciacdo Brasileira de Normas
Técnicas (ABNT), além da elaboracdo de um projet@esquisa com realizacdo da parte
experimental e defesa publica dos trabalhos.

Observa-se que as disciplinas possibilitam queuocake envolva na aplicacdo dos
conhecimentos adquiridos, integre-se a area dg&iyarofissional e desenvolva habilidades
experimentais em laboratorios. Estas disciplinasbtan auxiliam os alunos a aprimorar as
inter-relacbes pessoais, ja que as atividades adlizadas em grupos de alunos sob a
orientacdo de um professor, que gerencia as atiegjacontrola a execucéo dos trabalhos e
direciona o0s varios encaminhamentos necessarios. aldsos também aprendem a
dimensionar o tempo de execucao de tarefas, te@ieaperimentais, adquirindo a virtude da
disciplina em diversas etapas, jA que é necessaudas vezes, conciliar atividades de
trabalho, aulas e pesquisa. Estas disciplinas éemeao aluno autonomia, independéncia e
responsabilidade perante seus compromissos acaraiém de despertar o aluno para o
método cientifico, com possibilidade de insercadogeupos de pesquisa, 0 que promove 0
desenvolvimento de uma simpatia pela educacaontmuta.

As disciplinas de Trabalho de Sintese fornecentajnante com as disciplinas de Projeto
de Conclusado de Curso, a construcao de conhecismpato proprio aluno, o que vem sendo
incentivado em todas as disciplinas do curso pao me acoes que possibilitam ao aluno o
aprendizado através da busca pessoal, sendo @ssods 0s responsaveis pelo incentivo a
esta construgcdo, através do uso de estratégiaticdigg@dagdgicas coerentes com esses
objetivos.

A construgcéo do conhecimento pelo aluno ocorrernpqucao das situagdes problema
em que o aluno se defronta ao utilizar os ensineoeadquiridos na busca das suas solucdes.
Em geral esta construgao ocorre mais facilmentatendades de pesquisa como a iniciagao
cientifica. Como grande parte dos alunos do cursmtém atividades (com vinculo
empregaticio) em empresas durante o dia, ha umear midiculdade deles participarem de
projetos de iniciacéo cientifica fora do horarie dalas (as quais ocorrem a noite). Assim, as
disciplinas de Trabalho de Sintese contribuem pagparticipagcdo em projetos de pesquisa,
pois acabam sendo parte integrante da matriz alarjccorroborando para a construcédo do
conhecimento nestes académicos, de um modo geral.

2.1 Trabalhos de Sintese desenvolvidos no curso

0 curso de Engenharia de Alimentos da UPF tem 18 daatividades, sendo que até o
final do segundo semestre de 2010 as disciplindsat@alho de Sintese | e Il foram cursadas
por 212 académicos. Neste periodo foram desenwslvithis de 50 trabalhos distintos. Um
levantamento realizado nos ultimos quatro anosnagsie 88 alunos cursaram as disciplinas,
realizando um total de 27 projetos. A Figura 1 s@néa a distribuicdo dos trabalhos
desenvolvidos nas disciplinas, relativos aos ukimemos, em funcdo das areas de
conhecimento.

A maior parte dos trabalhos (37%) esta relaciorsadaea de Quimica de Alimentos.
Somando-se as areas de Quimica Geral e Quimicéirdentos, verifica-se um total de 46%
dos trabalhos, assim como as areas de BioquinNtearebiologia perfazem um total de 48%.
Observam-se poucos trabalhos em temas voltadosagaea de engenharia basica. Este fato
€ decorrente da vivéncia que os alunos possuemosocontetdos das disciplinas do curso
até o quinto semestre, no qual se localiza a diisaigde Trabalho de Sintese I. Nesta etapa da
grade curricular o aluno ainda nédo cursou disaglida sua area profissionalizante, sendo que
a maioria das disciplinas cursadas tem enfoque @mhecimentos gerais, como quimica,
estatistica, fisica, entre outras. Os conteudasatematica aparecem na analise e avaliacao
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estatistica dos resultados do projeto. Os conteddofisica sdo pouco contemplados nos
trabalhos j& realizados, pois os alunos tém maaettilecdo por temas de quimica, bioquimica
ou microbiologia, pois nestes buscam a caractérafou identificacdo das matérias-primas
e/ou produtos industrializados.

6%

9%

37%

o Fisica

B Quimica Geral

O Quimica de Alimentos

O Bioquimica de Alimentos
m Microbiologia de Alimentos

Figura 1 - Distribuic&do dos trabalhos desenvolvidaslisciplina de
Trabalho de Sintese em funcéo das areas de cordrgoim

A relacdo com a qualidade e a caracterizacao ftgiémica dos produtos industrializados
disponiveis no mercado séo de interesse dos alamimyra muitos trabalhos desenvolvidos
nas disciplinas de Trabalho de Sintese sejam paggrante dos projetos de pesquisa dos
professores do Nucleo Docente Estruturante do ciisste contexto o aluno de Trabalho de
Sintese gque ainda néo tinha vivenciado a pesqeaisaat oportunidade de desenvolver as
atividades de experimentacdo em laboratorio, mugass auxiliando na execucao de tarefas
dos projetos de pesquisa de pds-graduacdo quesséoviblvidas pelo grupo de pesquisa ao
qual o mesmo se insere. Assim 0 aluno ganha matejcconhecimento, agilidade e aprende
a inter-relacionar-se com diversos colegas de stigeniveis do seu curso e de outros cursos,
nas varias atividades desenvolvidas pelo grupcedgyisa.

Grande parte dos alunos de Trabalho de Sintesa pasg inserir em atividades de
iniciacao cientifica, o que contribui grandememteseias futuras atividades profissionais, seja
na industria de alimentos ou em cursos de pOs-gaau

3 CONSIDERACOES FINAIS

Ao finalizar as disciplinas de Trabalho de Sintesdl o aluno do curso de Engenharia
de Alimentos da UPF esta apto a realizar os tralsalle final de curso, bem como a elaborar
textos técnicos de maior complexidade, redigigagie o relatério de estagio.

Essas disciplinas, junto com as disciplinas deg®vajle Conclusdo de Curso | e Il e as
demais atividades propostas no projeto pedagégicaucso buscam desenvolver habilidades
do egresso que lhe fornecem competéncias impostgrdaea 0 exercicio profissional de
engenheiro de alimentos, como autonomia, discippoatura e desenvoltura.
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IMPROVING THE DEVELOPMENT OF KNOWLEDGE
SYNTHESIZING IN A COURSE OF FOOD ENGINEERING

Abstract: The national curriculum guidelines for undergratiigorograms in engineering
provide that there must be the work of synthesid iamegration of knowledge acquired
throughout the course, and at least one of thenulshioe active as a mandatory requirement
for graduation. The course of Food Engineering frdmiversity of Passo Fundo (UPF) in its
curriculum also introduced the disciplines of Sysils Labor | and Il, in order to provide a
greater number of activities related to the synihe$ knowledge. In this paper we report the
systematic functioning of these subjects in thessourhey occur in half of the course and
have theoretical and practical parts, in which stats must design and develop research
projects in groups involving one of the basic aredthe course worked so far. Observing the
projects developed in the past four years it iseeded that 46% of them were related to the
field of chemistry, while another 48% focused am dheas of biochemistry or microbiology.
When finishing the subjects Synthesis Labor | drtid student of Food Engineering from
UPF is able to perform more complex tasks, andemwesa further development of autonomy,
discipline, attitude, ability to work in groups anesourcefulness in presentations.

Key-words. Groups, Synthesizing, Synthesis Labor.
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